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D.O. NAVARRA

Nota de cata

Color: Rojo picota inteso.

Aroma: aromas intensos de frutos rojos y negros.
Fresco con notas balsamicas y especiadas. Notas
tostadas bien integradas on fondo mineral

SENORIO DE
~ 1 Paladar: Potente, fresco y equilibrado. Fruta negra
bARRIA madura, fresco, equilibrado con madera bien
2 TANZA integrada con un tanino muy redondo. Potente,
AVARRA sabroso y de largo recorrido.

IMINACION DE ORIGEN

Recomendaciones de Consumo
: i Temperatura de servicio: de 16 a 18 °C.
1

O | Maridaje: Carnes asadas y en salsa, embutidos y
guisados.

Alérgenos: Contiene sulfitos.

CAMINO DI

Premios Anada Actual:

e 92 puntos Ttim Arkin 2025
° Medalla de Plata Concurso Mundial de Bruselas 2024
° Medalla de Oro Bacchus 2024
Histérico:
° 92 puntos Tim Atkin 2024
e Medalla de Oro Challenge International Du Vin 2023
° Medalla de Plata Sélections Mondiales des Vins 2021
° Medalla de Oro Mundus Vini 2021
° Medalla de Oro Mundus Vini 2020
° Medalla de Oro Asia Wine Trophy 2019
° Medalla de Oro Asia Wine Trophy 2018
° Medalla de Oro Berliner Wein Trophy 2018
° Medalla de Plata Challenge International du Vin 2018
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inacion de origen: D.O NAVARRA \ :
Variedades : Cabernet Sauvignon, . £ /
Garnacha 0.

Cosecha

- VINEDO PROPIO
e hY Superficie vifiedo propio: 100 ha
L, - Ubicacion: Puente la Reina, Olite y Corella (Navarra)
o 2 Tipo de suelo: Pardocalizos y Margas
Edad media del vifiedo: 25 afnos
- Altitud media: 400 m
A Clima: Mediterraneo continental con influencia atlantica.
Densidad de plantacion: 3.500 cepas/ha
. Rendimiento: 5.000 kg/ha
- Tipo de plantacion: Espaldera y vaso

ELABORACION

Vendimia: Mecanica y manual

Fecha vendimia: Septiembre - Octubr

Depositos de fermentacmn Acero inoxidable con temperatura
controlada. =
Temperatura ferment m '

Tiempo de fermentac?gn f

Tiempo en barrica: 12 meses

Tipo de barrica: Amerriana (edad 3 a 5 anos)
Tiempo en botella: mfn 6 meses

Datos Analltlcos ’ p

Grado: 15%

ENORIO DE

ARRIA

- Datos Log
 Botella: Bordelesa seducc
Corcho: Diam 3

ja: 12 botellas
mensiones caj
eso- | 5 |

Pa 0 80x120: 576 botellas.

-
; 55800001 5
8000016

7

Bodega de Sarria. Sefiorio de Sarria, sn. 31100 Puente la Reina (Navarra) T +34 948 202 200
www.bodegadesarria.com // info@bornosbodegas.com
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