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Nota de cata

Color: Amarillo pajizo con reflejos verdosos.

Aroma: Alta intensidad aromética en la que se abre
todo el abanico varietal de la uva Verdejo. Aromas
citricos ensamblados con herbaceos y matices
anisados.

Paladar: Intenso, sabroso y muy bien equilibrado.
Fresca acidez, frutal y aroméatico en el postgusto.

Recomendaciones de Consumo
Temperatura de servicio: de 10 a 12°C

Maridaje: Pasta al pesto, quesos suaves, arroces y
pescado azul.

Reconocimientos

* 90 puntos Decanter 2024

* Medalla de Oro Concurso Mundial de Bruxellas 2023
* Medalla de Plata Mundus Vini 2023

* 90 puntos Guia Pefiin 2022

* Medalla de Oro Sakura Awards 2021

* Medalla de Plata Mundus Vini 2021

* 90 puntos Guia Pefiin 2021

* Medalla de Plata Mundus Vini 2020

* Medalla de Oro Mundus Vini 2019



D.O. RUEDA

> o S
Datosﬂ €oS L
Denominacion de Origen: D.O. RUEDA

[ : " variedad de Uva: 100% VERDEJO i

= Cosecha: 2024 L)
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INER VINEDO PROPIO

| SN Superficie: 308 ha ORNOS
S Ubicacion: Rueda, Pollos y La Seca (Valladolid) |

Clima: Mediterraneo con influencia continental
Densidad media de plantacion: 2.976 cepas/ha
Rendimiento: 9.000 kg/ha

Tipo de plantacién: Espaldera

l
: . Tipo de Suelo: Estructurado, equilibrado, pedregoso y
| con textura franco arenosa.
i3 Edad media: 15 afios
- Altitud media: 750 m
4

ELABORACION , :
Vendimia: Mecanica nocturna

Fecha de vendimia: Sépf ==
Depositos de Fermentacion: Acero Inoxidable con
temperatura controlada A

Temperatura de Fermentacion: 14-16 °C
Tiempo de Fermentacion: 12-16 dias
Grado: 13,5 %
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Contiene sulfitos.
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Palacio de Bornos. Ctra. Madrid — La Corufia km 170,6. 47490 Rueda (Valladolid) T +34 983 868 116
www.palaciodebornos.com // info@bornosbodegas.com
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