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'DQ. RUEDA N

Nota de cata
Color: Amarillo palido limpio y brillante.
Aroma: Intensidad aromatica alta, con buena

complejidad aromatica , fruta de hueso, citricos y un
toque herbaceo.

BORNOS g

VERDE]JO
Semidulce

Paladar: Buena armonia y con buen quilibrio acidez y
azucar lo que proporciona golosidad y paso de boca
agradables.

RUEDA

DENOMINACION DE ORIGEN

Recomendaciones de Consumo
Temperatura de servicio: 10-12°C

Recomendaciones de maridaje: Aperitivos suaves,
pescados blancos de sabor suave y postres.
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TeCHICOS
CIO de Orlgen D.O. RUEDA

: 100% Verdejo .

ech .
J

 VINEDO
Superfici ifedo: 308 ha

~ Ubicacion: Rueda, Pollos y La Seca (Valladolid) ’
Tipo de Suelo: Estructurado, equilibrado,
pedregoso y con textura.f@co arenosa.
Edad media: 15 afios
Altitud med|£0 m
Clima: Mediterraneo con influencia continental

f £ - Densidad media de plantacién: 2.976 cepas/ha.

s Rendimiento: 9.000 kgs/ha .
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ELABORACION

Vendimia: Mecanica
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