SENORIO DE

S \RRiA

RESERVA
NAVARRA =
DENOMINACION DE ORIGEN

‘DESDE 165
- PUENTE AR

o , 2
> y ’
2 [ 4
Voo K . ,
| &
)

D.O. NAVARRA

Nota de cata

Color: Rojo granate intenso.

Aroma: Intensos aromas de fruta negra madura,
especiados, buenos tostados y fondo mineral.

Paladar: Potente, con cuerpo y estructura, redondo.
Persistente y equilibrado.

Recomendaciones de Consumo

Consumo: Temperatura de servicio 16-18 °C.

Maridaje: Carnes rojas a la parrilla, asados, caza de
pelo y pluma.

Alérgenos: Contiene sulfitos.

Premios Afada Actual:
° Medalla de Plata Concurso Mundial de Bruselas 2024
e Medalla de Oro Challenge International du Vin 2024
° Medalla de Oro Bacchus 2024

Historico Premios:
e 92 puntos Tim Atkin 2024
° Medalla de Oro Bacchus 2023
° Medalla de Oro Mundus Vini 2023
° Medalla de Plata Decanter 2023
° Medalla de Plata Mundus Vini 2022
° Medalla de Oro Mundus Vini 2020
e  Mejor Vino Tinto Reserva Concurso Mejores Vinos D.O. Navarra 2020
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s Técnicos v .‘
inacion de Origen: D.O. NAVARRA

dades : Cabernet Sauvignon y Graciano.
Cosecha:

r * VINEDO
- Superficie viiiedo propio: 100 ha

b } Ubicacion: Puente la Reina, Olite y Corella (Navarra)

Tipo de Suelo: Pardocalizos y Margas

b Edad media del vifiedo: 25 afios

< Altitud media: 400 m

2 Clima: Mediterraneo continental con influencia atlantica.

\ Densidad de Plantacion: 3.000 cepas/ha
b Rendimento: 5.000 kg/ha
. Tipo de plantacién: Espaldera y vaso

ELABORACION ,
Vendimia: Mecanica y manual ;

Fecha de Vendimia: Septiembre - Octubre

Temperatura fermenta“‘

Tipo de barrica: France ay. America _ | 1y 2 afios)

Grado: 14,5% Q\ s
» v ' .

Depésitos de fermentacion: Acero |“dable con temperatura
Tiempo de fermentacié
Tiempo en botella: n‘* afo
\
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Bodega de Sarria. Sefiorio de Sarria, sn. 31100 Puente la Reina (Navarra) T +34 948 202 200
www.bodegadesarria.com // info@bornosbodegas.com
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